/U BEGINN...

VORSPEISEN APERITIF
FEINE RINDERKRAFTBRUHE ALMSCHORLE
mit hausgemachten Flidle 8.5€ Roséwein mit Tonic-Water, 8¢

Cranbcrrys und Rosmarin

ZARTES RINDERCARPACCIO

mit Rukola, Triffelmayo und 16.5€ APEROL SPRITZ

Parmesanspinen Aperol, Sekt, Soda, Orange 8e
GENUSSPLATTE LILLET WILDBERRY

feine Auswahl an Schinken- und 15.5€ Lillet, Wildberry, Himbeeren 8¢

Wurstwaren sowie erlesene
Kisespezialitite, serviert mit

Brot

STEAKS VOM HEISSEN STEIN

Eine kurze Anleitung

Euer Steak - ganz nach curem Geschmack
Auf dem Heiflen Stein entscheidet ihr selbst, wie ecuer Steak gegart wird.
Bratet das Fleisch zunichst kurz von beiden Seiten an. Anschlieflend
konnt ihr nach und nach kleine Stiicke abschneiden und direkt auf dem
Stein so zubereiten, wie ihr es am liebsten mdget - von rare bis well done.
Der Stein speichert die Hitze tiber lingere Zeit, sodass ihr ecuer Essen
ganz ohne Zeitdruck genieflen kénne. Sollte die Temperatur dennoch
nachlassen, tauschen wir den Stein selbstverscindlich gerne gegen cinen
neuen aus.
Unser Tipp: Verzichtet bitte darauf, Pfeffer direkt auf den Stein zu
streuen. Durch die starke Hitze kann er verbrennen und scharfe Dimpfe

entwickeln, die unangenehm fir die Atemwege sind.



STEAKS VOM
HEISSEN STEIN

UNSERE STEAK-KLASSIKER

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
Ladie’s Cut 200¢g
Gentleman’s Cut 300¢g

ARGENTINISCHES RINDERFILET
Ladie’s Cut 200g
Gentleman’s Cut 300¢g

MAISHAHNCHENBRUSTFILET
200¢g

SCHWEINEFILET

ZOOg

GEMISCHTE TELLER

KLASSIK-TELLER (CA. 250G)
Rumpsteak, Maishihnchenbruse,

33.9€
42.9€

37-9€
48.9¢€

26.9€

26.9€

30.9€

Schweinefilet und mediterranes Gemise

GOURMET-TELLER (CA. 250G)
Rinderfilet, Wildschweinriicken

und Lammricken

42.9€

ETWAS BESONDERES...

ZARTER WILDSCHWEINRUCKEN
2008 34.9€

NEUSEELANDISCHER LAMMRUCKEN

200¢g 35.9€
EDLER HIRSCHRUCKEN
2008 48.9€

UNSERE VEGANEN ALTERNATIVEN

VEGANES RINDERFILET

ca. 180¢g 29.9€

VEGANES HAHNCHENBRUSTFILET

ca. 140¢g 26.9€
MEDITERANER GEMUSETELLER
mit Zucchini, Aubergine, 23.9€

Champignons und Maiskolben

*UNSERE ADD-ON-EMPFELUNG™

MEDITERANER GEMUSETELLER - SUPER ZUM TEILEN

die pcrfcktc Erginzung zu ecuren Steaks:

Zucchini, Aubcrginc, Champignons und Maiskolben

BEILAGEN

zu allen Steaks servieren wir 3 verschiedene Dips,

Kartoffel—Wedges und einen Beilagensalat




GENIESSER-MENU:

FEINE RINDERKRAFTBRUHE

mit hausgemachten Flidle

-+

KLEINER GEMISCHTER SALAT

4

KLASSIK-TELLER (CA. 250G)
Rumpsteak, Maishihnchenbruset,

Schweinefilet und Grillgemise

4+

OFENFRISCHER BRATAPFEL

45€ p.P.

S

7




DAS BESTE KOMMT ZUM SCHLUSS

DESSERTS

OFENFRISCHER BRATAPFEL
mit Niissen und Rosinen gefillet, dazu Vanillesauce

8.5€

HEISSE LIEBE
Vanille-Eis mit heiflen Himbeeren und Schlagsahne

6.5€

CHURROS

mit Zimt-Zucker und Schokosauce

7-5€

EDLE DIGESTIFS DER BRENNEREI SCHEIBEL  (jc zc1)

MOORBIRNE, PREMIUM PLUS
Leichte Holz & Raucharomen treffen auf siifle Williams- 4.9€

Birne.

HASELNUSS, EDLES FASS
Die Réstaromen der Haselniisse stehen in perekeer 5.9€

Harmonie mit Vanille und dunkler Schokolade sowie

einer leichten Fassnote.

APRICOT BRANDY, ALTE ZEIT
Der Aprikosenbrand mit 6.9€

frichten aus der Steiermark, sowie Jamaica-Rum und Cognac,

die fiar die perfekte Abrundung sorgt
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