
ZU  BEGINN...

F E I N E  R I N D E R K R A F T B R Ü H E
m i t  h a u s g e m a c h t e n  F l ä d l e 8.5€

Z A R T E S  R I N D E R C A R P A C C I O
m i t  R u k o l a ,  T r ü f f e l m a y o  u n d

P a r m e s a n s p ä n e n

16 .5€

G E N U S S P L A T T E
f e i n e  A u s w a h l  a n  S c h i n k e n -  u n d

W u r s t w a r e n  s o w i e  e r l e s e n e

K ä s e s p e z i a l i t ä t e ,  s e r v i e r t  m i t

B r o t  

15 .5€

Vorspeisen Aperitif
A L M S C H O R L E
R o s é w e i n  m i t  T o n i c - W a t e r ,

C r a n b e r r y s  u n d  R o s m a r i n

8€

A P E R O L  S P R I T Z
A p e r o l ,  S e k t ,  S o d a ,  O r a n g e 8€

L I L L E T  W I L D B E R R Y
L i l l e t ,  W i l d b e r r y ,  H i m b e e r e n 8€

STEAKS VOM HEISSEN STEIN
E i n e  k u r z e  A n l e i t u n g

E u e r  S t e a k  –  g a n z  n a c h  e u r e m  G e s c h m a c k

A u f  d e m  H e i ß e n  S t e i n  e n t s c h e i d e t  i h r  s e l b s t ,  w i e  e u e r  S t e a k  g e g a r t  w i r d .

B r a t e t  d a s  F l e i s c h  z u n ä c h s t  k u r z  v o n  b e i d e n  S e i t e n  a n .  A n s c h l i e ß e n d

k ö n n t  i h r  n a c h  u n d  n a c h  k l e i n e  S t ü c k e  a b s c h n e i d e n  u n d  d i r e k t  a u f  d e m

S t e i n  s o  z u b e r e i t e n ,  w i e  i h r  e s  a m  l i e b s t e n  m ö g t  –  v o n  r a r e  b i s  w e l l  d o n e .

D e r  S t e i n  s p e i c h e r t  d i e  H i t z e  ü b e r  l ä n g e r e  Z e i t ,  s o d a s s  i h r  e u e r  E s s e n

g a n z  o h n e  Z e i t d r u c k  g e n i e ß e n  k ö n n t .  S o l l t e  d i e  T e m p e r a t u r  d e n n o c h

n a c h l a s s e n ,  t a u s c h e n  w i r  d e n  S t e i n  s e l b s t v e r s t ä n d l i c h  g e r n e  g e g e n  e i n e n

n e u e n  a u s .

U n s e r  T i p p :  V e r z i c h t e t  b i t t e  d a r a u f ,  P f e f f e r  d i r e k t  a u f  d e n  S t e i n  z u

s t r e u e n .  D u r c h  d i e  s t a r k e  H i t z e  k a n n  e r  v e r b r e n n e n  u n d  s c h a r f e  D ä m p f e

e n t w i c k e l n ,  d i e  u n a n g e n e h m  f ü r  d i e  A t e m w e g e  s i n d .



Beilagen
z u  a l l e n  S t e a k s  s e r v i e r e n  w i r  3  v e r s c h i e d e n e  D i p s ,

K a r t o f f e l - W e d g e s  u n d  e i n e n  B e i l a g e n s a l a t  

STEAKS VOM 
HEISSEN STEIN

A R G E N T I N I S C H E S  R U M P S T E A K
L a d i e ’ s  C u t  2 0 0 g
G e n t l e m a n ’ s  C u t  3 0 0 g  

33 .9€
42 .9€

A R G E N T I N I S C H E S  R I N D E R F I L E T
L a d i e ’ s  C u t  2 0 0 g
G e n t l e m a n ’ s  C u t  3 0 0 g  

37.9€
48.9€

Unsere Steak-Klassiker

Unsere veganen Alternativen

N E U S E E L Ä N D I S C H E R  L A M M R Ü C K E N  
2 0 0 g  35 .9€

Etwas besonderes...

Z A R T E R  W I L D S C H W E I N R Ü C K E N
2 0 0 g 34 .9€

E D L E R  H I R S C H R Ü C K E N
2 0 0 g 48.9€

Gemischte Teller

K L A S S I K - T E L L E R  ( C A .  2 5 0 G )
R u m p s t e a k ,  M a i s h ä h n c h e n b r u s t ,  

S c h w e i n e f i l e t  u n d  m e d i t e r r a n e s  G e m ü s e

30 .9€

G O U R M E T - T E L L E R  ( C A .  2 5 0 G )
R i n d e r f i l e t ,  W i l d s c h w e i n r ü c k e n  

u n d  L a m m r ü c k e n

42 .9€

M A I S H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T
2 0 0 g  26 .9€

S C H W E I N E F I L E T
2 0 0 g  26 .9€

V E G A N E S  R I N D E R F I L E T  
c a .  1 8 0 g 29 .9€

V E G A N E S  H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T  
c a .  1 4 0 g 26 .9€

M E D I T E R A N E R  G E M Ü S E T E L L E R
m i t  Z u c c h i n i ,  A u b e r g i n e ,

C h a m p i g n o n s  u n d  M a i s k o l b e n
23 .9€

*Unsere Add-On-Empfelung*
M E D I T E R A N E R  G E M Ü S E T E L L E R  -  S U P E R  Z U M  T E I L E N

d i e  p e r f e k t e  E r g ä n z u n g  z u  e u r e n  S t e a k s :

Z u c c h i n i ,  A u b e r g i n e ,  C h a m p i g n o n s  u n d  M a i s k o l b e n



45€ p.P.

GENIESSER-MENÜ:
F E I N E  R I N D E R K R A F T B R Ü H E

m i t  h a u s g e m a c h t e n  F l ä d l e

K L E I N E R  G E M I S C H T E R  S A L A T

K L A S S I K - T E L L E R  ( C A .  2 5 0 G )
R u m p s t e a k ,  M a i s h ä h n c h e n b r u s t ,

S c h w e i n e f i l e t  u n d  G r i l l g e m ü s e

O F E N F R I S C H E R  B R A T A P F E L



Edle Digestifs der Brennerei Scheibel

M O O R B I R N E ,  P R E M I U M  P L U S
L e i c h t e  H o l z  &  R a u c h a r o m e n  t r e f f e n  a u f  s ü ß e  W i l l i a m s -

B i r n e .

4 .9€

H A S E L N U S S ,  E D L E S  F A S S
D i e  R ö s t a r o m e n  d e r  H a s e l n ü s s e  s t e h e n  i n  p e r e k t e r

H a r m o n i e  m i t  V a n i l l e  u n d  d u n k l e r  S c h o k o l a d e  s o w i e

e i n e r  l e i c h t e n  F a s s n o t e .  

5 .9€

A P R I C O T  B R A N D Y ,  A L T E  Z E I T
D e r  A p r i k o s e n b r a n d  m i t  

f r ü c h t e n  a u s  d e r  S t e i e r m a r k ,  s o w i e  J a m a i c a - R u m  u n d  C o g n a c ,

d i e  f ü r  d i e  p e r f e k t e  A b r u n d u n g  s o r g t

6 .9€

( j e  2 c l )

DAS BESTE KOMMT ZUM SCHLUSS

Desserts

O F E N F R I S C H E R  B R A T A P F E L

m i t  N ü s s e n  u n d  R o s i n e n  g e f ü l l t ,  d a z u  V a n i l l e s a u c e

8.5€

H E I S S E  L I E B E

V a n i l l e - E i s  m i t  h e i ß e n  H i m b e e r e n  u n d  S c h l a g s a h n e

6 .5€

C H U R R O S

m i t  Z i m t - Z u c k e r  u n d  S c h o k o s a u c e

7.5€


	ZU  BEGINN...
	Vorspeisen
	FEINE RINDERKRAFTBRÜHE
	mit hausgemachten Flädle

	ZARTES RINDERCARPACCIO
	mit Rukola, Trüffelmayo und Parmesanspänen

	GENUSSPLATTE
	feine Auswahl an Schinken- und Wurstwaren sowie erlesene Käsespezialitäte, serviert mit Brot


	Aperitif
	ALMSCHORLE
	Roséwein mit Tonic-Water, Cranberrys und Rosmarin

	APEROL SPRITZ
	Aperol, Sekt, Soda, Orange

	LILLET WILDBERRY
	Lillet, Wildberry, Himbeeren


	STEAKS VOM HEISSEN STEIN
	Eine kurze Anleitung
	Euer Steak – ganz nach eurem Geschmack Auf dem Heißen Stein entscheidet ihr selbst, wie euer Steak gegart wird. Bratet das Fleisch zunächst kurz von beiden Seiten an. Anschließend könnt ihr nach und nach kleine Stücke abschneiden und direkt auf dem Stein so zubereiten, wie ihr es am liebsten mögt – von rare bis well done. Der Stein speichert die Hitze über längere Zeit, sodass ihr euer Essen ganz ohne Zeitdruck genießen könnt. Sollte die Temperatur dennoch nachlassen, tauschen wir den Stein selbstverständlich gerne gegen einen neuen aus. Unser Tipp: Verzichtet bitte darauf, Pfeffer direkt auf den Stein zu streuen. Durch die starke Hitze kann er verbrennen und scharfe Dämpfe entwickeln, die unangenehm für die Atemwege sind.



	STEAKS VOM  HEISSEN STEIN
	Unsere Steak-Klassiker
	ARGENTINISCHES RUMPSTEAK
	Ladie’s Cut 200g
	Gentleman’s Cut 300g

	ARGENTINISCHES RINDERFILET
	Ladie’s Cut 200g
	Gentleman’s Cut 300g

	MAISHÄHNCHENBRUSTFILET
	200g

	SCHWEINEFILET
	200g


	Etwas besonderes...
	ZARTER WILDSCHWEINRÜCKEN
	200g

	NEUSEELÄNDISCHER LAMMRÜCKEN
	200g

	EDLER HIRSCHRÜCKEN
	200g


	Gemischte Teller
	KLASSIK-TELLER (CA. 250G)
	Rumpsteak, Maishähnchenbrust,  Schweinefilet und mediterranes Gemüse


	Unsere veganen Alternativen
	VEGANES RINDERFILET
	ca. 180g

	VEGANES HÄHNCHENBRUSTFILET
	ca. 140g

	GOURMET-TELLER (CA. 250G)
	Rinderfilet, Wildschweinrücken  und Lammrücken

	MEDITERANER GEMÜSETELLER
	mit Zucchini, Aubergine, Champignons und Maiskolben

	*Unsere Add-On-Empfelung*
	MEDITERANER GEMÜSETELLER - SUPER ZUM TEILEN
	die perfekte Ergänzung zu euren Steaks: Zucchini, Aubergine, Champignons und Maiskolben



	Beilagen
	zu allen Steaks servieren wir 3 verschiedene Dips, Kartoffel-Wedges und einen Beilagensalat


	GENIESSER-MENÜ:
	FEINE RINDERKRAFTBRÜHE
	KLEINER GEMISCHTER SALAT
	OFENFRISCHER BRATAPFEL
	45€ p.P.
	KLASSIK-TELLER (CA. 250G)


	DAS BESTE KOMMT ZUM SCHLUSS
	Desserts
	OFENFRISCHER BRATAPFEL
	8.5€

	HEISSE LIEBE
	6.5€

	CHURROS
	7.5€


	Edle Digestifs der Brennerei Scheibel
	MOORBIRNE, PREMIUM PLUS
	4.9€
	5.9€
	6.9€

	HASELNUSS, EDLES FASS
	APRICOT BRANDY, ALTE ZEIT



